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THON BLANC ( entier/ darne/ reconstituté )  
 

Nom commun : Thon
blanc 

Nom scientifique :
Thunnus alalunga 

Nom commercial : thon
blanc/ Thon germon

 Saisonnalité: 

Printemps : produit
indisponible

Été : Grande période
d'abondance 

Automne : Bonne période
d'abondance 

Hiver : Produit
indisponible

 

Poisson pélagique océanique, il se distingue par son dos

bleu sombre et son ventre argenté. 

Sa chair est à la fois ferme et dense, offrant une délicieuse

saveur.

En tant que poisson migrateur, parcourant des milliers de

kilomètres à la recherche de zones de reproduction, de

zones d'alimentation riches en proies et de conditions

environnementales optimales. le thon blanc se nourrit de

petits crustacés ainsi que de petits poissons pélagiques se

trouvant à la surface et en profondeur. 

Il peut être présenté frais, entier, en longe, en darne, en

tranches fumées, en rillettes ou en conserve. Le thon blanc

offre une grande variété de choix culinaires

Techniques de pêche:  

Ligne, chalut pélagique

Zone de pêche: ANE, Golfe de Gascogne 27.VIIIA / Meditérannée
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ALBACORE TUNA

Common name: Albacore
tuna 

Scientific name: Thunnus
alalunga 

Commercial name: Albacore
Tuna

 Seasonality: 

Spring: Product unavailable
Summer: Great period of

abundance 
Autumn: Good period of

abundance 
Winter: Product

unavailable
 

An oceanic pelagic fish, it is distinguished by its dark blue

back and silvery belly. 

Its flesh is both firm and dense, offering a delicious flavour.

As a migratory fish, travelling thousands of kilometres in

search of breeding grounds, prey-rich feeding grounds and

optimal environmental conditions, albacore tuna feeds on

small crustaceans as well as small pelagic fish found on the

surface and at depth. 

It can be eaten fresh, whole, in loins, steaks, smoked slices,

rillettes or canned. White tuna offers a wide variety of

culinary choices

Fishing techniques:  Troll, pelagic trawl, seine, gillnet

Fishing area: NSA, Bay of Biscay 27.VIIIA


